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⼭芋と夜明けのしらす軍艦 〜梅と⿊⾖味噌のソースのせ〜

01 02コンセプト 提案ポイント

神⼾ならではの、海と⼭が
近いという地形をイメージ
したメニュー
梅の酸味と⿊⾖味噌のコク
で⼭芋としらすをさっぱり
と楽しめる

ゼミのメインフィールドが
丹波篠⼭市で、ゼミとのコ
ラボレーションとして丹波
篠⼭市の特産品である⿊⾖
を使⽤したい

夜明けのしらす ｜ ⼭芋 ｜ ⼤葉 ｜ 梅⾁ ｜ ⿊⾖味噌o使⽤⾷材



夜明けのしらすかき揚げうどん 神⼾の海と⼤地の恵み

01 0302コンセプト 狙い 提案ポイント

神⼾の海と⼭の幸を、ひと
つのかき揚げで味わっても
らう

神⼾の海と⼭の幸の融合と、
北海素材とのコラボレー
ションを楽しんでもらう

こうべ旬彩の野菜を使⽤し、
地産地消を感じてもらう

夜明けのしらす ｜ ⽟ねぎ ｜ にんじん | スイートコーン ｜ ⻘ネギ | ミズナ
使⽤⾷材



神⼾垂⽔産！しらすとクリームチーズのパリパリ巻き

01 0302コンセプト 狙い 提案ポイント

和⾷のイメージを覆す、し
らす×クリームチーズの新
感覚お寿司

洋⾷アレンジをすることで、
⼤⼈から⼦どもまで幅広い
層に楽しんでもらう

QBBのクリームチーズを取
り⼊れ、地元神⼾と地産地
消をさらに⾝近に感じても
らう

夜明けのしらす ｜ ⼤葉 ｜ きゅうり | クリームチーズ
使⽤⾷材


